Ristorante

coperto €3



DEGUSTAZIONE
DI ANTIPASTI

Gambero rosso Il, sashimi salmone, tartare
di tonno ed alga wakame, alici marinate,
paninetto al carrubo con tartare di
crostacei e tartufo su stracciatella di bufala,
gambero in pasta kataifi, involtino di pesce
sciabola, sarda beccafico, sgombro con
muddica siciliana, frittura di "capputtedda”

50

pesce

Tartare, roastbeef, pita greca, cucciddato
sciclicato, pancia di maile, polpetta di
carne, polpetta di melanzane, spuma alla
carbonara

30

carnce



ANTIPASTI

pesce

carnce

Tartare di tonno con gazpacho estivo

15
gamberi in pasta kataifi
12
Antipasto unico di pesce
35

Tartare di manzo con cucucmber sauce

Roast beef di manzo alla catalana di frutta
e ortaggi con crostacei agrumati e burro
alla maitre d'hotel

16



PRIMI PIATTI

Busiata lunga con tonno, verdure, salsa di
soia e alga nori

Spaghetto al nero di seppia con fonduta di
ricotta al limone e tartare di gambero
rosso

Calamarata di pasta fresca con ragu di
totani, stracciatella di bufala e “muddica
atturrata” al lime

Busiata lunga con crema di zucchina
estiva, acqua di cozze e bottarga

14

pesce

calamarata di pasta fresca con ragu
bianco tagliato a punta di coltello e
spuma alla carbonara

carnc



SECONDI PIATTI

pesce

carnce

Tagliata di tonno al sesamo con salsa
teriyaki e cipolla al nero d'avola

frittura di "capputteddi” con cruch di
verdure, limone e marmellata di arance

20

arrosto di pesce (molluschi, crostacei e
pescato del giorno) con centrifugato di
pomodoro, dressing di bufala e olio al basilico

20

tagliata di manzo (300gr) con salsa al pepe
verde accompagnato da patate e verdura di
stagione

fiorentina di angus con contorno di
verdure di stagione

5,50 \ ETTO



ALLERGENI

1.CEREALI CONTENENTI GLUTINE, VALE A DIRE: GRANO (TRA CUI FARRO E GRANO
KHORASAN), SEGALE, ORZO, AVENA O | LORO CEPPI IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI,
TRANNE:

A.SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI GRANO, INCLUSO DESTROSIO (1);

B.MALTODESTRINE A BASE DI GRANO (1);

C.SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI ORZO;

D.CEREALI UTILIZZATI PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L'ALCOL
ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA.

2.CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI.
3.UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA.
4.PESCE E PRODOTTI DELLA PESCA, TRANNE:

A.GELATINA DI PESCE UTILIZZATA COME SUPPORTO PER PREPARATI DI VITAMINE O
CAROTENOIDI;

B.GELATINA O COLLA DI PESCE UTILIZZATA COME CHIARIFICANTE NELLA BIRRA E NEL
VINO.

5.ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI.
6.SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA, TRANNE:

A.OLIO E GRASSO DI SOIA RAFFINATO (1);

B.TOCOFEROLI MISTI NATURALI (E306), TOCOFEROLO D-ALFA NATURALE, TOCOFEROLO
ACETATO D-ALFA NATURALE, TOCOFEROLO SUCCINATO D-ALFA NATURALE A BASE DI
SOIA;

C.OLI VEGETALI DERIVATI DA FITOSTEROLI E FITOSTEROLI ESTERI A BASE DI SOIA;

D.ESTERE DI STANOLO VEGETALE PRODOTTO DA STEROLI DI OLIO VEGETALE A BASE DI
SOIA.

7.LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO), TRANNE:
A.SIERO DI LATTE UTILIZZATO PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO
L’ALCOL ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA;

8.FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE: MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS), NOCCIOLE
(CORYLUS AVELLANA), NOCI (JUGLANS REGIA), NOCI DI ACAGIU (ANACARDIUM
OCCIDENTALE), NOCI DI PECAN [CARYA ILLINOINENSIS (WANGENH.) K. KOCH], NOCI DEL
BRASILE (BERTHOLLETIA EXCELSA), PISTACCHI (PISTACIA VERA), NOCI MACADAMIA O
NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA), E | LORO PRODOTTI, TRANNE PER LA
FRUTTA A GUSCIO UTILIZZATA PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO
L’ALCOL ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA.

9.SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO.

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE.

11.SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO.

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10
MG/LITRO IN TERMINI DI SO2 TOTALE DA CALCOLARSI PER | PRODOTTI COSI COME
PROPOSTI PRONTI AL CONSUMO O RICOSTITUITI CONFORMEMENTE ALLE ISTRUZIONI DEI
FABBRICANTI.

13.LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI.

14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.

e E 1 PRODOTTI DERIVATI, NELLA MISURA IN CUI LA TRASFORMAZIONE CHE HANNO SUBITO
NON E SUSCETTIBILE DI ELEVARE IL LIVELLO DI ALLERGENICITA VALUTATO DALL’AUTORITA
PER IL PRODOTTO DI BASE DA CUI SONO DERIVATI.

e **IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO SARA UTILIZZATO UN PRODOTTO SURGELATO O
CONGELATO ALL'ORIGINE DI ALTISSIMA QUALITA**






